
旅游�广告
11

2017年9月29日
星期五

主编 戚劲松
编辑 张春华 龚克

官方微信 dzwbwx
官方微博 dazhouxinwen

报料热线：2382258
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卫生是否达标消费者打问号

相信很多达州市民在去餐馆聚餐时，
会发现很多餐馆都在使用一次性消毒餐
具。但包括记者在内的很多人在用筷子捅
破这层塑料包装时，对这些消毒餐具的卫
生质量是否达标，并不十分了解，也不知如
何辨认。

吴女士告诉记者，以前通过一些媒体
曝光中了解到，一些不正规的餐具消毒企
业生产时偷工减料压低成本。比如不用消
毒剂，导致部分餐馆出现不合格的消毒餐
具。甚至出现了一些无资质的消毒作坊，直
接不用清洗，用抹布一擦就算清洗、消毒
了。自从看了报道以后，吴女士每次与家人
或朋友去餐馆吃饭，当拿到一次性消毒餐
具时心里都对餐具的卫生状况充满疑问，
都要求服务员用开水烫过以后才放心使
用。而顾客要求更换餐厅自备餐具时，有的
餐馆表示只有这种一次性消毒餐具。

中小型餐馆使用消毒餐具节约成本

记者走访了几家中、小型餐馆，一些店
主给记者算了一笔账，经营餐馆如果雇用
洗碗员工，中型餐馆一般配备2人，小型餐
馆配备1人，以一个洗碗工工资每月1700
元左右计算，两个洗碗工工资每月3500元
左右，加之水、电和场地成本，每月增加餐
馆经营成本数千元，而使用一次性消毒餐
具每月就能节约数千元的经营成本。“而
且，专业的消餐企业在开始给餐馆配送一
次性消毒餐具时，我们也要求对方出具了
相关部门的检验（检测）报告书复印件，不
能出具报告书的我们也不敢让其为店里配
送。”

大型餐饮企业自备餐具消毒设备

记者在我市两家知名的大型餐饮企业
了解到，这两家酒楼均未使用一次性消毒
餐具。原因是曾经有媒体曝光个别餐消企
业和小作坊，不严格按操作流程作业，导致
很多一次性餐具卫生不合格，在很多消费
者心里留下阴影，进而对一次性餐具有排
斥。

为了打消消费者的顾虑，保证企业的
良好口碑，这两家餐饮企业不但配备了专
门的洗碗工，还添置了专门的紫光、臭氧等
消毒杀菌设备，并对洗碗工有一套严格的
考勤和考核制度。加之餐消企业所清洗的
餐具样式比较单一，而且档次也很一般，大
型酒楼使用的餐具形状多样，档次较高，所
以不适合在餐消企业进行清洗。

记者实地探访餐消企业生产流程

我国食品安全法第五十八条规定，餐
具饮具集中消毒服务单位应当具备相应的
作业场所、清洗消毒设备或者设施，用水和
使用的洗涤剂、消毒剂应当符合相关食品
安全国家标准和卫生规范。

按照一次性餐具外包装上的地址，记

者以餐馆开业前联系一次性餐具为由进入
该企业，不巧的是该企业的负责人并未在
场，而且这时候企业并未生产。一位员工听
说是来联系业务的，便主动带记者进入到
生产车间参观。记者观察了一圈，发现生产
车间有近1000平方米，分为清洗、质检、拼
装、打包、装箱几个区域，一台全自动清洗
消毒洗碗机流水线贯穿于几个区域之中。
记者目测，整个生产车间还是比较卫生，地
上和洗碗机流水线上并未看到食物残渣，
也没闻到异味。记者问两点钟了怎么还没
作业？员工告诉记者，上午都是在市区各个
餐馆进行餐具的配送和回收，下午4点左
右才开始作业流程。

次日下午，记者再次来到这家企业，见
到了该企业法人陈某某，在表明记者身份
和来意后，陈某某出示了企业的资质和达
州市疾病预防控制中心于2017年3月31
日出具的检验（检测）报告书，报告书显示：
抽检该单位餐具30份，均未检出大肠菌
群，符合GB14934-94卫生标准，结论为合
格。同时，陈某某还出示了该企业员工的健
康证明以及洗涤用品检测报告和外包装材
质的相关资质及检测报告。

据陈某某介绍，该企业使用的全自动
清洗消毒洗碗机流水线最大的清洗、消毒
量是每天3万套，现在每天清洗、消毒的餐
具数量在9000套左右，配送到城区200多
家餐馆，包括中餐、汤锅、干锅、点杀、大排
档店。在每批次清洗、消毒后，会随机抽取
10套在该企业的检测室进行质量检测。

随后，记者和陈某某一起走进生产车
间，近距离了解餐具清洗、消毒、包装、出厂
配送以及食物残渣和洗碗水处理的全部过
程。

记者看到，在进入车间之前，员工需先
洗手后进入到更衣室，换上工作服，带上口
罩和手套后才进入车间。2名员工陆续将
回收的餐具倒进洗碗机的浸泡池内，机器
开始对附着在餐具上的食物残渣进行自动
除渣处理，接下来就是筷勺分离，分离后进
行第一次高温浸泡、初洗，第二次高温浸
泡，再通过4次高压清洗后，餐具会传送到
高温煮池，接下来是最后一次精洗，精洗完
成后，再对餐具进行蒸汽高温消毒、烘干。
餐具清洗、消毒、烘干后被传送到质检台，6
名员工对餐具再进行清洗的质量目测，并
对每套餐具进行拼装，拼装结束后，每套餐
具被传送到打包机进行打包，打包完成后，
再由员工将餐具装入消过毒的包装箱后分
类入库，这些被清洗后的一次性消毒餐具
会用封闭箱式货车配送到城区的200多家
餐馆。

对于每天清洗餐具所留下的残渣，该
企业有专人负责集中收集，再由环卫部门
清运处理。清洗餐具产生的废水会通过企
业修建的5个沉淀池进行除油、去渣、沉
淀、两次沉清后再进行排放。

离开该企业前，记者从已经清洗消毒
包装后的餐具中随机取了4份餐具样品，
送到达州市食品药品检测所以备检测，近
期将会得出检测结果，本报将继续跟踪关
注。

（本报记者 龚克）

国庆、中秋即将来临，达
城已经充满了节日的喜庆，市
民热议最多的也是围绕节庆
的话题。今年“十�一”长假，
恰逢国庆与中秋佳节叠加，记
者近日走访了我市部分旅行
社了解到，达城市民黄金周出
游的热情高涨。

各大旅行社组团
自驾游报名占比最多

据达州凤凰国际旅行社、
青年旅行社和四海旅行社介
绍，国庆假期长达8天，结合
黄金周高速路的免费政策，达
城旅游市场出行方式以通过
旅行社组团自驾游居多，其他
旅游产品的游客数量同比去
年略有上升。

自驾出游线路短线以重
庆、成都环线游较多。重庆
环线包括梁平双桂堂，石柱
千野草场，涪陵大裂谷，忠
县大型实景演出烽烟三国，
以及云阳龙缸、武隆、黑山
谷、剑门关昭化古城等。稍
近一些的自驾行程报名有重
庆城口县的九重花岭（菊花
主题展）、达州宣汉游（忠孝
文化+米岩花海+露营）、巴
中平昌游（佛教文化+红色
教育+驷马水乡）。成都环线
包括峨眉山、乐山等地方的
3日游自驾也不在少数。长
线自驾游选择去云南和西北
方向的游客较多，云南此季
气候适宜，西北正值额济纳
胡杨林最好的季节。另外稻
城亚丁7日自驾游、色达5日
自驾游也是不少市民选择的
热门线路。

跟团出行的旅游产品，市
民选择华东五市、北京、云南
方向的景点偏多。出游时间
方面，假期前半段仍然是出游
的高峰，中秋之后短线客流较
多。

传承达州文化
本地旅游产品受宠

达州报业旅行社自今年8
月开展第二届青少年传承本土
文化大型公益活动以来，围绕
此主题的旅游产品就受到了家
长和学生的一致好评。第二期
活动将于10月1日至4日进行，
孩子们将跟着文物专家去考古
体验游。他们将深入渠县文
庙、汉阙博物馆、城坝遗址、宣
汉马渡关荔枝古道等名胜古
迹，学习了解历史背后的英雄
故事，亲临传统村落体验农家
生活和享用天然绿色食品，度
过一个有意义的国庆节。

做文明游客
旅途携带必备物品

达州报业旅行社、凤凰国
际旅行社、青年旅行社和四海
旅行社提醒广大游客，一定要
选择有资质的正规旅行社，以
保障自己的合法权益，切记携
带好身份证件。出游前和旅
途中要注意以下几点：1.要有
周密的旅游计划（制定时间、
路线，膳食具体计划）；2.配备
小药包（外出旅游要带上一些
常用药品，做到有备无患）；3.
注意旅途安全（尽量结伴而
行，千万不要独自冒险前行）；
4.文明出游（自觉遵守公共秩
序）；5.尊重当地习俗（尊重旅
游目的地的传统习俗）；6.爱护
文物古迹（自觉爱护文物古迹
和景区的花草树木，不乱刻乱
画）；7.注意卫生和健康（旅游
在外，一定要注意饮食卫生）；
8.警惕上当受骗（萍水相逢的
陌生人，不要轻易深交，保管
好自己的财物）；9.自驾游提前
做好攻略，出行前做好车辆保
养；10、了解目的地天气状
况。 （本报记者 龚克）

达州天马集团从1997年
9月至今，已经走过7300多个
日夜，近日迎来了20周年的
隆重庆典，社会各界及媒体
见证了这次盛会。

二十年前，天马集团从
只有两条地沟的修理厂起
步，发展为今天拥有11个子
公司的集团公司，先后代理
上汽大众、东风悦达起亚、东
风标致、一汽大众、北汽威
旺、庆铃五十铃、江淮帅铃等

品牌4S店，品牌销售业绩逐
年增长，被誉为达州值得信
赖的汽车销售服务企业。

二十年来，天马集团始终
以“用心去服务好每一位客
户，让客户满意”为服务宗
旨。未来，天马集团公司将继
续以实现社会价值，回馈社会
为己任，并将为每一位员工提
供实现自我价值的广阔平
台。在通向百年老店的征程
上迈出坚实的步伐！ （龚克）

每套1元的一次
性消毒餐具，已成为
不少达州人在外用餐
的必需品。然而，餐
馆使用的消毒餐具是
否真的卫生？是否能
够放心使用？为此，
记者近日前往位于
我市经开区斌郎乡
桥坝村 4组的达州
市某餐消企业，实地
探访餐具从回收、清
洗、消毒、包装、出厂
配送的全部过程，并
随机抽样送到达州市
食品药品检验所进行
检测。

双节叠加
达城市民出游热情高涨

天马集团喜迎20周年庆典

一次性消毒餐具能放心使用吗？
本报记者实地探访餐消企业生产流程


