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星期五

超九成高端餐饮企业“转型”

中央八项规定以来，对高端餐
饮的触动很大。符先生表示，这也
令餐饮业人士思考如何适应市场
的问题。“很多高端餐饮业的人士
开始注意到，真正支付得起高端消
费的人群没有那么多，高端餐饮的
门店扩张也不应该有那么多。”符
先生估计，超过九成的高端餐饮企
业已向大众化餐饮过渡，方向很明
确，同时定位中端的人均消费大约
在150元以下的大众化餐饮则受到
消费者的追捧。压力带来的是转
变。高端餐饮放下身段转型成为
必由之路。

中低端餐饮业打出特色牌

就在高端餐饮寻求改变的同
时，中低端的餐饮也在寻找新的增
长点。根据中国烹饪协会在2012
年发布的中国餐饮产业发展报告
显示：今年以来中国餐饮全年收入

有望突破2.5万亿元。
在适应网上消费趋势之际，团

购正成为餐饮业创新的一大利
器。“不少消费者如今已经养成习
惯，出门吃饭会在网上先选择优
惠，这其中就有不少中高端餐饮单
位推出的团购活动，折扣都比较
大，普遍在4到5折。”有餐饮业人
士如此表示。

社区餐饮老人餐饮均有可为

餐饮业在这一年内加速创新，
符先生说，“过去10年，餐饮行业实
现了17%的年增长率，成为资本市
场追捧的明星。但随着人工、原材
料、租金等成本的节节攀升，餐饮
行业整体收入增长放缓也是不争
的事实，如何提高盈利能力正成为
考验当前餐饮业发展的一道大
题。”而关注创新，在社区餐饮、医
疗餐饮和老人餐饮等方面找到新
的突破点是目前许多餐饮业人士
开始思考的方向。社区餐饮和医
疗餐饮可以避免过高的房租压

力。而社区餐饮有利于培育广大
的忠实客户群体，一旦进到社区，
餐饮企业的服务对象就可能长期
追随。而随着中国进入老龄化,老
人餐饮针对老年人提供多样化、个
性化服务将有很大的发展空间。

目前高端餐饮放下身段也带

动了整个餐饮行业的让利优惠，毫
无疑问会促进以家庭聚餐、朋友聚
餐和白领工作餐人群更加频繁地
进行餐饮消费。”符先生认为，接下
来将进入一个大众餐饮利好的发
展阶段。

（综 合）

高端餐饮 放下身段推出团购吸引吃货
中央提出八项规定和

厉行勤俭节约、抵制铺张
浪费的要求一年来，餐饮
业已呈现新面貌。近日，
有餐饮业资深人士向记者
表示，为适应市场，高端餐
饮品牌从以往紧盯公务、
集团消费等转向大众消费
群开拓发力，而大众餐饮
则更加注重自身特色发
展。老百姓如今出门吃饭
有更多选择，有利于提高
经济增长的质量，促进经
济的长期可持续增长。

本周六下午2点到4点，达州车市将掀
起史无前例的低价狂潮。东风日产新川4S
店2小时内放送百万钜惠！本次活动经日产
总部同意，为达州人民首次带来全川最低的
车价，最多的优惠幅度。

据新川汽车东风日产市场部尹鑫介绍，
本次活动全车系最低5万多，SUV只要8万
多；当天订购车辆客户可获得神秘大礼，独

家首播陈可辛，黄晓明、杜可风、天籁公爵强
强联手打造《合伙人2》；当天到店客户凭签
到券领取“温暖到店礼”一份，更多活动内容
在保密阶段，当日现场公布！12月7日下午
2点至4点，活动时间仅限2小时，就在达县
南外杨柳工业配套园区禾林汽车城内，有兴
趣的朋友可打电话2252333详询。

（尹 鑫）

新川日产年末冲量 低价到底

今年7月，在杭州落幕的第二届中国饭
店文化节暨首届中国面条文化节评选出了
“中国十大面条”。武汉热干面、北京炸酱面、
山西刀削面、兰州拉面、四川担担面、河南烩
面、杭州片儿川、昆山奥灶面、镇江锅盖面、延
吉冷面入围名单。

身为重庆人的《非诚勿扰》主持人孟非，
则在自己微博中写道：“居然没有重庆小面？
我和我的重庆小伙伴都惊呆了！”随后，他表
示了自己心中的中国十大面条，重庆小面居
为榜首。并于近日在《非诚勿扰》节目中向全
国观众公开宣布，他正在筹划将重庆面馆引
入南京，还在其微博上公开征集选址建议。
预计此事最快明年初即可成行。

最近，《嘿！小面》在央视纪录片频道热
播，不仅挑逗着多数重庆人的味蕾，还让全国
观众领略了重庆人的麻辣故事。但，若以面
食而论，我推崇的是达州红烧（原汤）牛肉面。

达州牛肉面属川味类型，但有别于成都
牛肉面，应属于重庆小面类型的衍变。重庆
小面可添加各类肉臊（碗豆、杂酱、肥肠、排骨
等），若添加牛肉便成为牛肉面。因汤料及佐
料还是小面配方，所以仍脱离不了小面味道
类型。青出于蓝，而胜于蓝。今天的达州牛
肉面已不是重庆小面的味道类型了。达州红
烧（原汤）牛肉面更重在牛肉的原汤原味。其

牛肉品质多以巴山黄牛为原材料。巴山黄牛
为典型山区黄牛品种，是四川良种牛之一，驰
名全国，肉质更为细嫩、鲜美；特别是，更多了
一些“牛筋”柔韧美味。与重庆小面型牛肉面
相较，达州（原汤）牛肉面牛肉味更加浓郁。

达州红烧（原汤）牛肉面“面”的品质则仍
属于重庆小面类型（俗称湿面或者水面），都
是添加了一定比例的食碱，有些泛黄，吃起来
细软柔和清爽，有一种独特碱味芳香。

提起达州牛肉面，有着不少的故事。一
位达州牛肉面爱好者说，吃牛肉面的人普遍
收入高，智商高，素质高，还写下2500余字来
佐证，引来争论不息的吐槽声。有的女生回
应说，吃红烧牛肉面的男生没出息。有的则
说，穷傻，就吃一辈子红烧牛肉面吧�……

小时候，面店常听见有些吃货们吆喝：二
两红烧牛肉面，“带黄”、“带壮”。“带黄”：面要
嫩、硬，过滚煮的开水即捞装碗。“带壮”：面与
肉要壮实丰富。不知为什么，特别是“带壮”，
现在很难听见这些吆喝声了。可能是怕自己
叫喊，店家未必会给其“带壮”，或者，羞于让
旁人知道自己是一个爱吃“欺头”的人。

我这个达州人则只对达州的红烧（原汤）
牛肉面情有独钟。每次我出差在外，回家第
一吃必定是红烧（原汤）牛肉面。只是，达州
城不是每家牛肉面馆都卖（原汤）牛肉面了。

达州红烧牛肉面
秦巴闲士

■吃遍达州风味小吃

全面排查，控制白酒中塑化剂污染；严禁
超范围超限量使用食品添加剂；不准生产标注
“特供”、“专供”、“专用”、“特制”、“特需”等字
样的白酒……国家食品药品监督管理局近日
为规范白酒企业生产及经营行为，发布《关于
进一步加强白酒质量安全监督管理工作的通
知》，要求各级食品安全监管部门进一步加强
白酒质量安全监督管理，督促企业切实保障白
酒质量安全。

国家食药监总局指出，目前个别地区白酒
生产仍存在一定的质量安全隐患，如白酒生产
许可管理不严，企业存在超范围超限量使用食
品添加剂、白酒中“塑化剂”污染及制售假冒伪
劣白酒等。对此，国家食药监总局已启动白酒
生产许可审查细则修订工作，控制塑化剂指标
等新问题已明确将列入审查细则，审查细则修
订发布后，企业在生产许可证有效期届满换证
时，必须遵照执行。

针对此前有媒体曝出的白酒多数存“塑化
剂”超标问题，通知中明确要求企业切实控制

白酒中塑化剂污染，严格进行排查，特别是整
改后产品仍检出塑化剂的，必须进一步查明来
源，全面彻底整改。不得使用含有塑化剂的管
道、容器、包装物等接触酒。结合生产加工全
过程，评估所有可能导致溶出塑化剂的因素，
及时采取措施控制塑化剂对白酒的污染。确
保出厂成品中塑化剂低于国家卫计委通报的
风险评估值。一旦发现高于风险评估值，一律
不得出厂销售，立即停产整顿，继续排查原因，
并向所在地食品监管部门报告。

根据国家质检总局前三年对北京、山西等
省市白酒产品的抽查，关于甜蜜素、安赛蜜等
食品添加剂超标的结果令人触目惊心。据专
家介绍，此类食品添加剂如经常超标使用可能
导致肝脏及神经系统损伤。对此，通知中明确
指出，严禁企业超范围超限量使用食品添加
剂。特别是不准违法违规使用甜蜜素、安赛
蜜、糖精钠等食品添加剂；采用固态法生产的，
不准使用香料香精等食品添加剂勾兑生产白
酒。 （新华）

白酒塑化剂纳入正式审查范围

闲河农家乐
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