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旅游~汽车
美食~娱乐

据了解，2021年春节，在辖区各级职能
部门的指导关怀下，通川区餐饮协会所有会
员实体未发生食品安全及疫情反弹的不利
情况，全体会员经营稳中有升。2月10日，
20家企业的困难员工感受到来自该协会的
关怀与温暖，协会为其每人发放了500元的
新春慰问金；3月7日，“通川一桌菜进家庭”
活动圆满举行；3 月 9 日，协会举办了 2021
新春团拜会；4 月 6 日，来自全国各地的近
300名达商代表共品达州味，协会协同全市
周边 20 多家巴渠特色餐饮企业以“巴山食
荟”为依托，共同搭建了展现达州魅力的达
商晚宴美食盛宴；4月27日，为响应“品质通
川，有礼之城”的活动开展，协会积极参与了
以“品鉴通川一桌菜·有礼六进共味来”为主
题的通川美食品鉴活动暨六进行动启动仪
式；7月27日，协会发出了“关于支援河南省

防汛抗洪捐款的倡议书”，短短 2 天时间共
筹得善款145500元等。

“2022年，我们将继续直面经济下行的
困难，持续做好新冠疫情常态化防控，对内
巩固自身、对外加强学习，继续利用好协会
服务规范的平台作用，继续践行‘通川有礼·
服务有你’的精神实践。”通川区餐饮协会会
长符波告诉记者，今年协会将继续跟踪
2021年未尽事宜，整合内部管理体系，提升
外部宣传形象；继续围绕由通川区委、区政
府全力倡导的“品质通川·有礼之城”的工作
重心，加快提档升级及传承创新步伐，提升
通川餐饮影响力；组织一次省内餐饮行业的
考察学习活动，重点考察学习当地风土人文
与特色餐饮，提升各会员创新力与融合力；
以今年实时疫情为准，计划筹备一次“走出
去，引进来”活动，组织大家走进省外餐饮优

秀企业，学习先进餐饮管理经验及模式，充
实自身企业内核；继续配合市区职能部门对
辖区火锅行业老油及“脏”油展开专项整治
行动，加大查处力度，收紧经营准绳、震慑不
法企业，以期达到辖区火锅业的规范自律及
统一的火锅管理示范标准；构建协会服务平
台，加强抱团取暖力度；继续推进协会准入
多元化措施，对接上游供应链并引入优质供
应商，确保为会员们带来经营的便利与成本
的缩减。

新阶段蕴含新机遇，新征程赋予新使
命。通川区餐饮协会今年将继续做好会员
单位的服务保障监督工作，组织开展具有特
色性、代表性的活动，为会员单位发展助力；
发挥好协会与政府和行业沟通的桥梁作用，
勇于承担社会责任，真正为政府分忧，为民
众服务。

通川区餐饮协会迎新年会召开

元旦期间，记者进行了实地探访，记录下
达城各地“厉行勤俭节约、反对餐饮浪费”的
文明新风，自觉形成节约意识的一幕幕场景
……餐饮文明之风处处显温情。

在达城街头的小餐馆里，记者发现大多数
餐馆都有张贴着“节约粮食”的公益广告。“老
板，来一碗三两的牛肉面。”“三两你怕吃不完，
我们家份量有点足哦，给你煮个二两的嘛。”此
时，一家小面馆正在上演暖心一幕。面店老板
告诉记者，“以前遇到很多顾客点了三两的面
吃不完就剩在碗里。现在这种情况越来越少
了，一是他们会提醒大家适量点餐，二是大家
勤俭节约的意识越来越强了，都在积极践行光
盘行动。”

走进巴山大峡谷景区游客接待中心的餐
厅里，中午时分，人头攒动，前来就餐的游客正
在有序排队。“倒下的是剩饭，流走的是汗水。”

“拒绝浪费，珍惜粮食。”“勤俭节约光荣，铺张
浪费可耻。”为了遏制“舌尖上的浪费”，景区餐
厅里的墙上到处都张贴着号召勤俭节约的公

益广告。
“大家不要打太多的饭菜，能吃多少打多

少，不够再来。”景区餐厅的工作人员们一边说
着一边不停地挥舞着手里的饭勺。对于就餐
者的变化，景区餐厅的相关负责人员吴兴奎看
在眼里，喜在心里。在吴兴奎的印象中，以前
就餐者多多少少都会浪费盘子里的食物。而
现在，他们都可以真正做到光盘行动，甚至有
些就餐者还会主动说少打一点菜，免得浪费。

不仅各大餐馆提倡“文明用餐”，反对浪
费、厉行节约之风也深入寻常百姓家。家住达
州市通川区天和苑的李菊阿姨时刻把勤俭节
约放在心里，“我们家每次做饭前，都会酌情备
饭，努力践行‘光盘行动’，节约不可耻，浪费才
可耻。”

节约莫怠慢，积少成千万。在此提醒广大
市民朋友，节日期间，要以“主人翁”姿态，在餐
饮消费中争当“光盘侠”，不做“必剩客”，共同
守护“舌尖上的文明”，抵制浪费食物的不良风
气，营造全社会的文明新风尚。

扬节约之风 增文明底色

文明新“食”尚在达城遍地开花
“锄禾日当午，汗滴禾下土。”每一粒

粮食都来之不易，都凝聚着劳动者的心
血和汗水。因此“珍爱粮食，勤俭节约”
已成为全社会的共识。抵制粮食浪费，
需要每个人自觉争当餐饮文明的倡导
者、践行者、推动者，共同推动“浪费可
耻、节约为荣”成为社会新风尚。

□达州日报社全媒体记者 符艳

金牛扬鞭去，虎虎生威来。1月4日
上午，达州市通川区餐饮协会召开2022
年新年年会。会议对协会 2021 年工作
进行了总结，对 2022 年工作进行了安
排，并对“‘通川一桌菜’十佳贡献奖”获
奖者、“优秀餐饮企业”等进行了表彰。

□达州日报社全媒体记者 向也


