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旅游~汽车
美食~娱乐

“我深深地爱着你，这片多情的土
地，我踏过的路径上，阵阵花香鸟语，我
耕耘过的田野上，一层层金黄翠绿
……”吴志强，虽是餐饮界“红、白”两案
大师，但他对这首歌唱得非常深情，因
为他的“叶老大”牌汤圆就来自美丽的
明月江畔多情的土地，它的诞生就是绿
叶对根的情意。

“叶老大”牌汤圆选址建厂，考察了
不少地方，只考虑三个必须条件,一是
土地，二是泉水，三是周边长寿老人数

量。每考察一处，总要捧一把泥土、带
一瓶泉水回家，目的是测试它的酸、碱
度、微量元素含量，经过较长时间的考
察，最终选择在离达州市中心五公里多
的明月江畔的磐石镇，两岸崇山峻岭，
植被茂密，物产丰富，清清的明月江水
由北向西缓缓流淌，这里的土地和泉水
富含有益于人体的不少元素，八九十岁
以上的老人比比皆是。

吴志强对原材料要求非常严苛，腊
肉必须是深山里吃猪草长大的生态猪
儿，糯米、葱、姜、蒜必是明月江畔两岸
种植的有机食材。

“疫情”期间，北京、上海、广州、重
庆、西安等地的顾客纷纷要货，达城的
多家超市也大量购进腊肉汤圆为宅家
消费者服务，家住达城张家湾 90 多岁
的张明芝老太婆，一买就是20盒，寄给
远在外地的女儿。“这腊肉汤圆真还吃
出了小时候妈妈的味道！” 女儿吃到
香喷喷的腊肉汤圆后，打电话给妈妈，

“说年还没拜，还要 20 盒，想让身边更
多的人分享。”

“腊肉出自深山，清泉磨出汤圆。”
达城一企业老总近日品尝了达州清泉

食品有限公司生产“叶老大腊肉汤圆”
后，情不自禁地说：“产值望超亿元，小
康日子更甜。”这是美好的祝愿，也是

“叶老大”牌腊肉汤圆生产企业奋斗的

目标：冲出达州，奔向全国，香飘世界。
“叶老大”牌汤圆，还有哪些传奇，

且听下回分解。
□曹成权 本报记者 杨秀琴

腊肉出自深山 清泉磨出汤圆

“叶老大”牌汤圆是对明月江畔“根的情意”

低价出售、赠送亲朋
处理囤货不手软

3月12日早上，记者在达城街面走
访时，看到不少面店也开始营业了，刚
巧是早餐时间，生意还不错。“平时，我
们面条是每天拿货，臊子最多每隔两天
炒一次，很少会囤货。所以疫情发生
后，冰箱里的货物不多，就都拿回家吃
了。”记者进入几家面店询问，得到的回
答几乎相同。个别店家表示，因为刚刚
返工，不确定生意到底如何，在采购食
品原材料时，尽量少买，“保证顾客吃的

还是原来的口味。”
相比于小规模餐饮企业来说，大中

型餐饮企业在疫情之中损失比较惨
重。“春节期间，很多客人预订了家宴。
和往年一样，我们提前备好了原材料，
一部分还加工了半成品。”惠芳餐饮有
限公司董事长郝富春无奈地说，“不易
存储的蔬菜、肉、半成品等，大部分都拿
给了员工和亲朋好友解决消化。”

老地方酒楼董事长符波处理面临
积压的原材料方法，既科学也非常人性
化，“蔬菜、生鲜及时面向市民，按超市
低价处理销售，质量保证，成了市民身
边的特价菜篮子。”

市场监管部门
复工前严格进行存货盘查

市民最喜爱的火锅，情况又如何
呢？记者采访了解到，疫情期间，达城
大部分连锁火锅店，比如天源、酒馆、小
天鹅等，虽关闭了堂食，但一直在提供
外送服务。蜀大侠火锅负责人告诉记
者，店铺关闭后，就开启了外送服务，没
有囤货，“不管是堂食还是外卖，顾客吃
到的都是新鲜食材。”

“餐饮企业申请复工之前，我们会
要求企业对环境、存货各个方面进行自
查，同时我们会到现场进行存货盘点、
清查，通过食品样品抽检，将不合规定
的存货全部销毁处理。”通川区市场监
督管理局工作人员告诉记者，自餐饮企
业复产复工以来，市场监督管理局重点
强化了对餐饮单位的员工健康管理、食
材存储、餐具消毒、就餐方式等方面管
控，让餐饮单位能够给消费者提供安全
的消费服务。

□本报记者 赵曼琦

达城部分食客心存疑虑：

复工餐企，你囤积的食材去哪儿了

随着达城餐饮企业逐渐恢复堂食，吃货们再也不用压抑自己追求
美食的动力，甚至还有人用“报复性”消费来形容大家都忙着下馆子的
心态。就在餐饮消费升温之际，有市民发出疑问，这时候餐馆里卖的
不会是疫情前期的囤货吧？能保障食品安全吗？带着市民的疑问，记
者走访达城多家餐饮企业，一探究竟……

？


