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11月6日，通川区市场监管局主持召开
“通川区餐饮食品监管工作”会议，会上表彰
了获得“2018 年度餐饮服务食品安全示范
单位”荣誉称号的十家企业，分析部分餐饮
食品单位存在的“常态问题”和纠正措施，指
出辖区餐饮未来发展应重“练内功 借外
力”提档升级，强调“该曝光就曝光，该立案
就立案”，提醒震慑行业纠偏、自律和规范经
营。

据悉，来自通川区城区、郊区及辖区乡
镇的 360 余家餐饮食品代表单位负责人参
加这次会议。这是市场监管部门合并后，为
进一步贯彻落实餐饮食品“四个最严要求”、

督促行业规范经营、助力辖区行业升级提档
的一次覆盖面更大的务实会议。

会上表彰了获得“2018 年度餐饮服务
食品安全示范单位”的企业单位；相关负责
人杨国珍介绍了目前的工作重心：一是开展
好餐饮环节“创文”、“创卫”工作，二是继续
规范餐饮环节餐厨剩余物处置工作，三是试
点推进食品小经营店和农村自办宴席餐饮
在线监管，四是开展餐饮服务动态监管量化
分级工作，五是继续绿化网络订餐环境；通
川区餐饮协会会长符波介绍了协会取得的
初步成绩和未来发展构想，以及代表餐饮业
做出食品安全承诺。

“食品安全关乎市民健康和生命，监管
者和经营者应常抓不懈。”通川区市场监管
局局长覃文银表示，近年辖区食品安全问题
时有发生，监管部门、各个监管所还应加大
监管力度，餐饮经营者需要进一步提高认
识，站在保障人民群众身心健康的高度，把
餐饮食品安全工作摆在重要位置，主动、大
胆作为。对问题严重的餐饮食品单位，该曝
光就曝光，该立案就立案查处，该移交公安
的就移交公安。今后食品安全监管工作还
将不断向乡镇延伸，层层落实，确保通川区
餐桌食品安全。

□本报记者 戚劲松

该曝光就曝光 该立案就立案

通川区监管餐饮食品猛敲警钟

有人说心中有风景的人永远是最快乐的，心中有花
香的人，他的心扉会一直行走在春天的路上，一些不经意
的景致，美丽了生命的某段行程，一些不经意的遇见，感
动了一颗寂然行走的心。

苗条柔美的柳枝在微风中招展，看粉红微笑的月季
花，悟一花一世界的禅意；一行诗意的文字，将心弦拨动
出叮叮咚咚的旋律。

漫步披着金缕衣的杏树林，听此起彼伏的鸟鸣，望云
卷云舒的飘逸，享受初秋的至美。行走在光阴的水岸，润
一笺水墨的情怀，一颗心在红尘之外亦在红尘之中。

若水的时光里淡守一窗清风明月，完整的人生恰似
一半风雨一半彩虹。

红尘路上感谢你用微笑怡美了我的尘路，最美的遇
见在尘世，最美的相逢在碧瑶。美丽的东西不求所有，回
眸的镜头里锁着一缕淡淡的暗香就已足够。 □罗维太

达县西山林场之别后，叶小丽的身影无
时不刻不萦绕在吴志强的脑海，吃饭饭不香，
喝酒酒不醇，干事事不顺，在铁山宾馆一次客
人点的“腊肉汤圆”居然做成了“素菜汤圆”，
忘记了加腊肉馅进去。吴志強日思夜想想见
到叶小丽，可就是没有找到合适的机会。

叶小丽从小天资聪慧，初中毕业就参工
到达县林业局西山林场工作，在同亊眼里是

好姐妹，在领导眼中是好员工，在爸妈心头是乖巧女儿。上世
纪九十年代中页，叶小丽的大多同学都当妈妈了，可她连男朋
友都没交过，介绍的人不少，往往见上一面就划句号了，没有
一个看得中的。

叶小丽的爸爸在云南当过兵，四季如春的云南盛产蔗糖
和糯米，糯米磨面制成的汤圆食品成了当地人的主食之一，在
云南三天两头必吃汤圆，糖多便舍得，吃后心里甜得倒酸水。
久而久之，叶小丽的爸爸对甜的东西产生了厌恶误感。但汤
圆还得吃，如果三天两头不吃点心里还怪想念的，叶小丽的爸
爸想出一个办法，清水煮，放上盐、放上油、加点青菜叶子，味
道更加可口，于是乎便爱上了盐汤圆。

女儿才是爸爸贴心小棉袄。叶小丽知道爸爸的爱好后，
变着花样地给爸爸做各式各样的盐汤圆，比如“盐菜汤圆”、

“泡菜汤圆”、“海带丝汤圆”、“肉汤圆”等，做法是把这些配料
加在汤里。

上次接待四川省林业厅的老专家一行，铁山宾馆的吴志
强老师，居然把腊肉馅包在汤圆里里，受到了专家的好评。汤
圆是爸爸的爱好，叶小丽按照在西山林场帮厨时学到的手艺，
用上等腊肉加入葱姜蒜炒香，包在汤圆里，煮上一碗，汤不放
油盐，撒上葱花，叫爸爸品尝，“葱香浓郁、腊肉解馋、清汤爽
口”直夸女儿汤圆做得好。

在爸爸夸奖的同时，叶小丽总感觉到自己做的“腊肉汤
圆”的味道，比不上那次帮厨时吴志强老师做的“腊肉汤圆”的
味道。叶小丽心里在不断琢磨，那个吴老师究竟加了哪些配
料，是面和得好，还是煮的火候掌握得好？好想找那个吴老师
探讨一下。

1994 年的阳春三月，西山林场组织职工春游到铁山宾
馆，叶小丽在铁山宾馆与吴志强再次相遇，相互探讨“腊肉汤
圆”的做法，吴志强从汤圆面的粗细、糯米糙米的配比、加水的
多少、和面时间的长短讲起，再到馅料“红案”的选材、烹饪技
艺，以至于煮的方法等等，听得叶小丽头晕目弦，没想到做个

“腊肉汤圆”还有这么深奥的学问，叶小丽对眼前的这个男人
敬佩得不得了，情窦初开的年龄，相互之间产生了吸引，于是
互相留了电话。

一段传奇的爱情故事就这样开始了......
“李氏腊肉汤圆”又如何变成“叶老大”牌汤圆的？且听下

回分解！ □曹成权 本报记者 杨秀琴

秦巴名师“侃”餐饮
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