
“酒馆人，咱们出发咯！”4月中旬的一天清
晨，达城南大街街头被一声嘹亮的吆喝声唤
醒，酒馆火锅旗下4店近200名员工，迎着和煦
的微风以及路人的“注目礼”浩浩荡荡地整齐
出发，步行前往凤凰山开展酒馆火锅第九届员
工户外活动。在灿烂阳光的映衬下，酒馆人脸
上都闪耀着积极向上且充满朝气的笑容……

酒馆火锅从2013年只有1家小店开始，
两个年轻的创始人胡掌柜和李想就带上仅
有的1个员工，拉着横幅外出开展了第一届
员工户外活动，“虽人少，仪式感不能少。”他
们调侃道。6年过去了，酒馆火锅经历了本
土品牌打造，门店升级扩张，员工也猛增至
近两百人。尽管酒馆火锅发生了翻天覆地
的改变，但象征着积极乐观、展示着团结互
助的员工户外活动一直在如期举行，“这已
经成为我们酒馆企业文化的一部分。”两个
年轻人津津乐道。

如今，酒馆火锅第九届员工户外活动在
凤凰山六相广场热闹上演。喜庆的舞台、专
属红地毯、背景墙……一样都不能马虎。舞
蹈、游戏、互动……一个个活动节目精彩纷
呈、趣味十足，员工们的欢声笑语响彻山间，
也吸引了不少游客的驻足观看。在这里，没
有年龄之分，没有身份异同，有的是敢于站
上舞台秀出自信，心与心之间的无缝对接。
在酒馆火锅，可以看到强大的凝聚力和互帮
互助的团结友爱。“身为酒馆人，我很幸福！”

这是他们最真诚的心声。通过一次次的户
外活动交流，从没跳过舞的传菜大姐登上了
舞台，服务员们也不再羞涩，变得更加开朗
自信，笑容更加温暖，面对顾客时，也总能以
饱满的热情提供最贴心的服务。

“无论是做火锅，做活动，还是做人，我
们都会认真对待。”酒馆火锅两位年轻的创
始人表示，带给顾客最好的服务和味道是他
们多年来的追求，对于企业文化的培养上，
更是下足了功夫。在当今信息化的时代背
景下，两个年轻小伙打破传统理念，充分运
用新媒体创新宣传模式，自学玩转小视频，
员工老板齐上阵，将酒馆火锅品牌以动态的
形式根植于顾客心中。

“未来，我们计划打造酒馆私人订制火
锅新模式，并将酒馆火锅底料推向全国，让
酒馆火锅不再仅限于达州本土品牌，努力成
为全国知名火锅品牌！”对于未来，酒馆火锅
胡掌柜和李想有着无限的憧憬。

酒馆火锅南大街总店
订餐电话：2666887
酒馆火锅都市花园市内店
订餐电话：2666686
酒馆火锅北外旗舰店
订餐电话：2660007
小龙飞天火锅店达川区政务中心旁
订餐电话：2666998

□张海涵

酒馆火锅员工走进春天的凤凰山

青春激昂 活力无限

俗话说，一方水土培育出一方美味。说
到达城河鲜，首当其冲之一的一定是依水而
建的罗江江河鱼楼。从上世纪90年代起，江
河鱼楼选用品质上乘的野生鱼作为原材料
以及麻辣鲜香的绝佳口味，抓住了无数达州
人的胃，一时声名鹊起。如今，20多年过去，
罗江江河鱼楼已经成为达城河鲜餐饮一张
响亮的名片。

开启达城河鲜馆先河
说罗江江河鱼楼开启达城河鲜餐饮的

先河毫不为过。1994年，罗江江河鱼楼从原
本做中餐的小饭馆转型升级，专心做河鲜，
主打生态健康的罗江野生鱼系列。由于鱼
类品质优良，口感细腻鲜嫩，再加上菜品分
量十足，很快便走红达城餐饮界。尽管价格
并不便宜，但每到饭点，专程开车来等位的
人有时比坐在店里吃鱼的人还多。

“门外停的车都摆不下，一晚上要翻好
几台，很多时候鱼都不够卖，需要提前几天
预定。”生意如此火爆让创始人刘江也始料
未及。那时，只要提到吃鱼，大家首先想到
的便是去罗江江河鱼楼。因为鱼的品质上
乘，其较高端的定位消费一时也被不少达州
人认为有身份、有面子的象征。

创新菜品抓住食客的胃
继罗江江河鱼楼的成功之后，达州越来

越多的河鲜馆应运而生。为了不被这波新
兴的河鲜浪潮所淹没，厨师出身的刘江开始
对原有菜品进行创新。他发现，众多河鲜馆
都会将黄辣丁做成清汤口味来保留它的鲜
嫩，从来没有人尝试此鱼的其它味型。于
是，刘江一改传统做法，另辟蹊径，将野生黄
辣丁进行干烧加工，全新改良后的干烧黄辣
丁更加符合达州人的口味，麻辣劲爽，软烂
入味，但依然保留了其肉质鲜嫩的特质。

这道菜一经问市，立刻成为罗江江河鱼
楼的招牌特色菜，空前火爆，很多顾客慕名
而来尝鲜，在店里吃完后，还要再打包一份
带走。“还有客人觉得鱼味道很好，专程打包
回了上海。”刘江笑着说。

这道备受顾客青睐的干烧黄辣丁也引
发了达州众多河鲜馆的效仿，然而却难以还
原其本味。

用美味回馈每一位顾客
如今，罗江江河鱼楼已在达州的河鲜餐

饮行业中风风雨雨走过20余年，依旧是众多
顾客心中吃鱼的不二之选。在仙鹤路美食
街的江河鱼楼里，十几个以大江大河命名的
宽敞包间，岩鲤、边鱼、青鳙、胭脂鱼、黄辣
丁、巴石片、桂花鱼等20余种野生鱼类……
在大众来看，到江河鱼楼吃鱼是一种环境品
质的享受，是一种美食情怀的感应，也是一
种对健康本味的追求。

无论是饱吸酸汤的酸辣胭脂鱼，肉质厚
实的粉蒸鱼，还是麻辣鲜香的干烧黄辣丁，
无一不是大碗实在。刘江说：“做菜如做
人。作为一名餐饮人，我会拿出百分百认
真，拿出百分百真心，用美味回馈每一位喜
爱江河鱼楼的顾客。”

或许对好吃鱼的人来说，一道道美味河
鲜都是罗江江河鱼楼赠与舌尖最好的礼物，
也是多年来无法忘怀的美食记忆。

通川区罗江大桥头
0818—3841232
南外新达路罗江江河鱼楼
0818—2675288
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今年“五一”假期将从下周三开始，前
面仅三个工作日，因此有不少游客把“五
一”拼成8天甚至9天的大长假。据大数据
显示，选择出境游的人中，超六成游客行程
超4天，拼假出游成为今年“五一”的一大特
点。我市“五一”旅游市场又将呈现怎样的
格局呢？

不同时长的假期导致今年五一出游的
目的地更为多样化。记者从我市多家旅行
社了解到，4—8天的出境游、5天左右的国
内游、以及1—2天的周边游，多种旅游产品

丰富了市民的选择。出境游中，新加坡、韩
国、日本、泰国、缅甸、俄罗斯等成为热门目
的地；随着达州到珠海航班复航，再次带动
了港珠澳旅游的热潮。而我市全域旅游的
推进，各大景区的不断升级完善，也极大刺
激了本土旅游特别是乡村游的出行热情。

拼假出行
五一假期提前开启

由于选择拼假的人占比较高，相比往

年，今年五一假期的出行高峰也开始得更
早。一位旅行社客服介绍，从他们预订的
五一出游产品来看，从 4 月 27 日开始就陆
续有团队出发，4月29日、30日出发的团期
更多，厦门、三亚、港珠澳、云南、贵州、北京
等地热度不减。“选择提前跟团出游的还是
以银发族居多，也有一些年轻人如情侣或
者闺蜜同行拼假的，大多是选择的日本或
者东南亚海岛游。” 该工作人员提醒，由
于五一节期间机票、住宿都比较紧张，目前
基本不能接受预订了。记者在携程、去哪
儿等网站机票预订平台看到，4 月 30 日成
都飞往深圳、杭州、厦门等地个别航班只剩
全价经济舱机票。

自驾、高铁
出行方式更加多样化

针对五一假期，报业旅行社近期特推
的“巴山大峡谷自驾二日游”和“《归来三
峡》——白帝城、开州举子园自驾二日游”
颇受市民青睐。“现在汽车已进入普通百姓
家庭，很多市民有自驾出行的需求，我们就
是为客户规划好的旅行线路，提供购票、住
宿、餐饮的便利，让游客只管尽情游玩。”该
旅行社负责人介绍，除此以外，他们还将设
计一些有特色的本土旅游产品，提供多种
出行方式让游客选择。记者在采访中还了
解到，随着旅游高铁线路网络的丰富，搭乘
高铁出行近来也成为国内游的重要选择。
市民小陈就准备这个假期体验一次“动车
旅行”，先带着老婆孩子去成都玩一天，再
从成都坐高铁去西安，感受古都文化。

周边游、乡村游热度不减

今年五一长假，达城近郊游及乡村旅
游依旧成为游客出行的热门选择。4A级景
区渠县賨人谷推出了“门票免费大派送”活
动，只要关注达州晚报微信推送的賨人谷
相关内容就有机会免费领取价值49元的景
区大门票一张。近期河市成都山的玫瑰花
开得正艳，也有不少市民期待五一前去赏
花。据了解，随着我市乡村旅游示范项目
的提档升级和不断完善，万源万花谷、龙潭
河、牛卯坪，大竹太极岛、渔人部落，开江稻
田+，宣汉黄连村，渠县碧瑶湾，达川区帝源
生态农场，通川区磐石月湖景区等都将迎
来周边游客的出行高峰。

□本报记者 张海涵
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河市成都山河市成都山（（凯奇凯奇 摄摄））

巴山大峡谷巴山大峡谷

·广告··广告·


