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蹒跚起步

上世纪80年代，达城的餐馆很少，人们的生
活质量不高，工资低，没有多余的钱可以出去“下
馆子”。“那时，达城的餐饮业态十分单一，基本以
中餐、小吃为主。路边的小吃摊也不多见，大多数
小摊连桌椅都没有，就餐环境简陋。”市民张女士
回忆，为数不多的小餐馆里，一张手写的菜单记录
着客人的需求，一瓶醋、一碟辣椒是桌子上的常置
物品。“在我的童年记忆中，家里从来就没下过馆
子，唯一在外就餐的经历就是周末放学时偶尔在
翠屏路的一家小吃店吃一碗川北凉粉。”一位老餐
饮人告诉记者，那时达城通川区就只有国营的几
家餐饮店，有的被称为“食堂”，翠屏路上的“一品
香”就是80年代最具代表性的餐饮店了。

从 90 年代起，私营的餐馆酒楼开始逐渐兴
起，“翠屏酒楼”、“熊猫火锅”红极一时。直到90
年代中后期，达城第一家海鲜酒楼“航空酒楼”横
空出世，将达州餐饮带上了一个新台阶。也就在
那时，“老地方酒楼”在位于红旗路转弯处一个不
太起眼的地方悄悄扎根，用20年的时间见证了通
川餐饮业的发展，并与“惠芳酒楼”“石磨豆花酒
楼”等共同书写着达城餐饮业的辉煌与荣耀。达
城市民的饮食结构也在城市的发展中发生了不小
的变化，一日三餐日益丰盛。

开启西进之路

2003年，达州市政府西迁，城市西扩，带动通
川餐饮业一路向西。老地方酒楼紧跟步伐，代表
我市大型酒楼率先进驻西外新区，成为“第一个吃
螃蟹”的餐饮酒楼，填补了当时西外新区无大型上
档次中餐酒楼的空白，无论是婚寿宴席、家庭聚会
还是商务宴请，老地方凭借其优质菜品和贴心服务
以及多年积累下来的良好口碑迅速在西外站稳了
脚跟，并引发了“鲢鱼效应”，一大批知名餐饮企业
陆续抢滩西外，惠芳酒楼、鸿发酒楼、堂聚德酒楼纷
至沓来，市民们充分享受着改革开放带来的商业及
餐饮业大发展的美食红利。而随着一大批餐饮企
业的入驻、兴起，也在一定程度上解决了新区部分
人的就业问题，助推着达州城市快速发展的车轮。

随着西外新区的建设发展，市民对餐饮的需
求日益增强，“达人街”美食一条街、“通锦国际”美
食城应运而生，吸引了火锅、特色中餐、汤锅、日
料、快餐、海鲜自助等各种美食品牌的入驻，西外
新区，成为了市民新的美食聚集地。

历史，总给人们以汲取智慧、继续前行的力
量。从吃饱到吃好、吃健康，业态发展、市民意识
都有大幅提高。一路走来，“老地方”、“惠芳酒楼”

已成为代表通川传统餐饮的领军品牌。就在此
时，餐饮业中的一股新生力量也正暗潮涌动，丰富
着人们对餐桌的认知。

年轻“潮牌”丰富通川餐饮内涵

2013年起，随着网络信息化的普及，市场竞
争的加剧、消费结构的变化，使人们的消费需求逐
渐变化。在达城，主打大众市场的快速休闲餐饮
异军突起，行业发展十分喜人，餐饮业态逐渐向时
尚潮流转型。而深厚的地方饮食文化，与餐厅的
菜品一道，形成了独特的餐饮载体。

致力于打造本土知名火锅品牌的酒馆火锅创
始人胡桂铭，而立之年便拥有了自己的第五家餐
饮连锁店。通过十年的不断摸索，实现了从一无
所有到品牌遍地开花，酒馆火锅也成为了达城火
锅市场的一朵奇葩。他说：“创新促使进步，才能
在达州的餐饮市场上站稳脚跟，我们的菜品需要
比以前更具特色，更重要的是树立品牌。”

除了新派火锅外，类似烤鱼匠这类的主题特
色餐饮也受到市民的追捧。对于90后餐饮“逐梦
人”烤鱼匠创始人朱彦龙来说，就算是吃烤鱼也需
要同时做到保障菜品质量、就餐环境和服务体验
的三重高标准。摆盘造型别致美观总能一把抓住
食客的眼球；时尚优雅，整洁舒适的就餐环境让人
食欲大增；而优质贴心的服务会带给食客在家吃
饭一样的温馨就餐体验。

朱彦龙告诉记者，店面整体围绕符合年轻一
代的审美和口味而打造，“精制”与“青春”是他所
追求的餐饮主题和定位，“对于餐饮我们追求时
尚、个性、品位、健康，同时开创了餐饮+互联网，
从门店经营、产品经营升级到对用户的经营，全面
提升用户体验。”

像朱彦龙、胡桂铭这样把时尚与个性融合在
餐饮业里的新潮餐饮近年来在通川区迅速崛起，
罗浮广场率先将美食业态引入商场，拿火烧肉、巴
賨渔捞、柠檬泰、吉布鲁等一大批新型主题餐饮崭
露头角，与本地传统餐饮品牌一道，将博大精深的
美食文化演绎得淋漓尽致。同时这批80、90后的
新生力量也为通川区餐饮业注入了新鲜血液，丰
富了市民的餐桌。

业态新风刮起 通川餐饮提档升级

2018年9月28日，通川区餐饮协会正式挂牌
成立，这标志着通川区餐饮业提档升级进入一个
新的阶段。从最开始的路边摊到门店经营，再到
如今的抱团发展，通川区餐饮协会在区食药局指
导下，迎来新的春天。

如今，一大批知名餐企不断挖掘创新，实现突

破，老地方酒楼另辟蹊径，在巩固传统中餐门店的
同时，走中、高端特色餐饮之路，瞄准市场空白，走
出去请进来，拥有自己的独家品牌，承包外省优质
水域养殖水产，经常赴广州、江浙等沿海城市知名
餐企考察学习，相继开设老地方海铺西外店和南
城店，将海鲜海味与川菜相融合，实现了传统餐企
的提档升级，为顾客提供货真价实的美食。

据一业内人士介绍，曾经，因历史及多种原
因，使得部分餐饮行业自律性管理虚弱，发展步调
参差不齐。相较于同级别城市而言，通川区餐饮
的大环境仍存在比较落后的状态，60%的餐饮人
在经营理念上没有得到根本性的转变，还处在“夫
妻店”经营的管理模式，急需餐厅在服务、口味、环
境等细节上进行改良革新。

如今，通过协会组织搭建的桥梁，使广大餐饮
从业者提高行业自律意识，自觉主动规范企业经
营行为。而餐饮行业的升级改造，对于各个环节
均有不同程度的优化，更加凸显效率提升和节省
成本。符波说，做良心餐饮，烹健康菜肴，树良好
形象，才能共同提升行业整体声誉，才能实现通川
餐饮的良性发展。

“近期我们协会组织开展了通川区‘文明餐桌’、
邀请税法专家授课等活动，还将组织协会成员赴浙
江舟山考察学习海鲜海货的烹饪技术，走出去，请
进来，实现通川餐饮再上一个台阶的目标。”

在通川区食药局指导及协会的大力推行下，
通川区“文明餐桌”行动得到普及，餐饮门店签署

“规范餐余废弃物处理”承诺书，为市民提供安全、
放心、文明的就餐环境；通川区商务局发起评选通
川区“十佳面店”及“金牌牛肉面”活动，让更多人
关注通川餐饮业，发展、弘扬通川餐饮品牌。

从市场匮乏到物质丰富，40年光阴让通川餐
饮业在竞争和变革中自我更新迭代，完成转型升
级。符波会长表示，通川区餐饮业身处一个全新
的时代，作为餐饮人，他们将不负使命，继续书写
通川区餐饮业新的奇迹。未来，通川区餐饮行业
在改革创新的大道上依然闯劲十足，阔步朝前。

通川区餐饮业40年

“舌尖印象”记录行业速度

民以食为天，“吃好喝好”从古至今
都是人们最简单也最贴近生活的愿
望。近些年，随着达城西外新区的扩
展，在2007年老地方酒楼开创我市大
型酒楼进驻西外先河之后，一大批具有
特色和代表时代潮流的餐饮业态，也以
骄人姿态，跟随达州城市西扩的铿锵步
履，在这片新区扎根开花，铸造了通川
区餐饮业最为绚丽的一道风景，而今
辖区餐饮门店已突破 2000 家，从业
人员近3万人。继老城区三圣宫美食街
之后，西外新区“达人街”美食一条街、
“通锦国际”美食城、罗浮广场美食区
……成为了人们舌尖味道永不言休的
快乐记忆……从吃不饱到吃特色，40年
春风化雨，通川区餐饮人用双手书写了
通川区餐饮业蓬勃发展的壮丽篇章，展
现出了阔步向前的“餐饮速度”。
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